
Prilog 3. Poziva na dostavu ponude 

 

J E L O V N I K 

 

Jelovnik bi se trebao izmjenjivati pet dan au tjednu. Ponuda treba biti sastavljena po danima u 

tjednu (pet jelovnika). Količine naručene usluge biti će prema stvarnim potrebama naručitelja.  

Ponuđeni jelovnici moraju se izmjenjivati minimalno svaka četiri tjedna. Ponuda se izrađuje 

na bazi broja djece - 60 djece  i  120 dana   

Cijena jelovnika je po osobi bez PDV-a 

JUHE PRILOZI TOPLA JELA SALATE 

1. Bistra juha s 

rezancima 

2. Juha s 

ribancima 

3. Povrtna juha 

4. Krem juha- 

paradajz, 

brokula, 

karfiol 

5. Ajnpren juha 

 

 

 

 

 

1. Mlinci 

2. Rižoto 

3. Grašak 

4. Krumpir 

5. Blitva 

6. Špinat 

7. Tjestenina 

8. Krpice sa 

zeljem 

9. Žganci 

 10. Biskvitni 

kolač- srijedom 

1. Varivo s mahunama  

2. Pečeni bataci i zabatci 

3. Varivo od graha i 

suhog mesa 

4. Lignje 

5. Panirani oslić 

6. File oslića 

7. Morski plodovi 

8. Tuna 

9. Ječmena kaša sa suhim 

mesom 

10. Varivo od poriluka 

11. Mesne okruglice u 

paradajz umaku 

12. Bolonjez 

13. Pečena svinjetina 

14. Pileći file u bijelom 

umaku 

15. Mesna štruca 

16. Varivo od leće i heljde 

17. Sekeli gulaš 

18. Saft od junetine 

19. Sarma 

20. Štruklji 

21. Varivo od karfiola na 

bijelo 

22. Varivo od kelja s 

piletinom 

23. Lazanje 

 

1. Zelena 

salata 

2. Zelje 

3. Cikla  

4. Kiseli 

krastavci 

5. radič 

 

 

 

 



 

Predmet nabave. jelovnik tip 1 

Opis predmeta nabave: 

Ponedjeljak- Varivo od mahuna s junetinom 

Utorak- bistra juha s rezancima; Pečena piletina i mlinci, zelena salata 

Srijeda- Varivo od graha i kiselog zelja sa suhim mesom 

Četvrtak- Povrtna juha, Mesna štruca, pire krumpir, špinat 

Petak- Krem juha od karfiola, rižoto os lignji, zelje salata 

 

 

Predmet nabave. jelovnik tip  2 

Opis predmeta nabave: 

Ponedjeljak- Varivo od ječmene kaše i suhog mesa 

Utorak- Juha od povrća, Rižoto s puretinom, salata 

Srijeda- Varivo od poriluka, svinjetine i korjenastog povrća 

Četvrtak- Mesne okruglice u paradajz umaku, pire krumpir 

Petak- Krem juha od brokule, Složenac od oslića i krumpira, salata od radiča 

 

 

Predmet nabave. jelovnik tip  3 

Opis predmeta nabave: 

Ponedjeljak- Varivo od slanutka i leće sa svinjetinom 

Utorak- Sekeli gulaš, žganci 

Srijeda- Bistra juha, bolonjez, cikla salata 

Četvrtak-  kuhani štruklji 

Petak - Juha od rajčice, panirani oslić, krumpir i blitva na lešo 

 

Predmet nabave. jelovnik tip 4 

Opis predmeta nabave: 

Ponedjeljak – Varivo od heljde i korjenastog povrća s piletinom 

Utorak – Povrtna juha, pečena svinjetina, krpice sa zeljem 

Srijeda- Karfiol na bijelo 

Četvrtak – Sarma s pire krumpirom 

Petak – Juha s rezancima, Tunjevina u šalši s tjesteninom, kiseli krastavci 

 

 



Predmet nabave. jelovnik tip  5 

Opis predmeta nabave: 

Ponedjeljak – Maneštra  

Utorak – juneći saft, riža 

Srijeda -  Varivo od kelja s  piletinom 

Četvrtak-Bistra juha, Lazanje 

Petak- Ajnpren juha, Palenta, plodovi mora na buzaru 

 

 

NAPOMENA :ALERGIJE 

S obzirom na prisutnost alergija kod pojedine djece na jaja, mlijeko i orašaste plodove, jelovnik 

se prilagođava. Npr. umjesto paniranog oslića ili pilećeg filea, djeci se priprema čisti file oslića 

ili pilećeg filea, dobivaju posebno juhu zbog prisutnosti alergena, također se nabavlja 

tjestenina bez jaja za djecu koja su alergična na bjelanjak i žutanjak.  

 


